en forme longue la République du Chili, en espa@ile etRepublica de Chileest un pays d’Amérique du Sud
partageant ses frontiéres avec le Pérou au noBiligie au nord-est et 'Argentine a I'est. En Anttique, le
gouvernement revendique une possession sur leneontiLe Territoire chilien de I'Antarctique compesd aux
longitudes 53°W et 90°W et est situé au sud duasdexcinquieme paralléle sud. L'étendue de cddiegiserait
d'environ 1236000 kilométres carrés. L'lle de Pagiteée a 3000 kilométres de Valparaiso dansfocé
Pacifique fait partie du Chili depuis 1888.

Etant présent sur trois continents — I'Amériquesdd, I'Océanie et I'Antarctique —, le Chili peutdédinir
comme étant un pays tri-continental. La capitalealpays a la forme allongée porte le nhom de Sgmtia

Ony parle I'espagnol, dans sa variante spécifau€hili, mais aussi des langues amérindiennes ecimmuna
simi, le mapudungun ou I'aymara, et une languerpgsienne, le vanaga rapanui (sur I'lle de Paqgdes},
aucune n’a le statut officiel.

La monnaie nationale est le peso (CLP). Au 2 jar0dd, il faut 626 pesos chiliens poug tontre 425 pour le
dollar..

En Belgique, les vins chiliens occupent désormais tleuxieme place.

Imaginez un pays a la géographie singuliere: 4kilBtnétres de long et autour de 200 de large os kesiclimats
sont présents, sauf le tropical.

Un pays isolé: au nord, un désert parmi les pligesarau monde (Atacama), a I'est une chaine deagoaes (la
cordillére des Andes), au sud, des glaces aveapeHorn et a I'ouest, un océan (le Pacifique).

Découvert en 1520 par Magellan, conquis par lea@tsps, le Chili est indépendant depuis 1818... Daune
avant la création de la Belgique.

Les premiéres vendanges se déroulérent en 1551eagépage importé d’Espagne, le pais.

Depuis lors, le premier pays viticole (historiquemelu continent américain, s’est bien émancipémflieu du
19e¢ siécle, avec l'introduction de cépages eurapéen

Ici, le climat permet d’obtenir des vins d’une diéatomparable aux bons vins rouges et blancs éargpsur la
base d’'un rendement parfois de 30% supérieur. gimotile qui s’étend — pour la production de vin toaude
120.000 hectares, soit une superficie assez idenéiccelle de Bordeaux.

Une curiosité: les vignes chiliennes sont «prédplgriques», c'est-a-dire «franches de pied». Eapibn: le
phylloxéra, ce puceron ravageur détruisit le vigaabondial avant qu’il ne soit replanté avec desgsegreffes
qui lui résista. Le Chili (pays isolé) est donséil a disposer de plants de vignes directementdela dans le sol.
Un cépage original: le (ou la) Carménére

Il vient de Bordeaux ou il ne représente plus duéd environ () de son vignoble. Le (ou la) cararerfut trés
cultivé dans le Médoc avant le phylloxéra. Guemapctif, sujet a une maladie (la coulure) et augeg
printanieres, il ne fut pas replanté dans le vigmgrondin. Les pépiniéristes de Bordeaux le vieandi
néanmoins «en meélange» aux Chiliens dés la firddusiecle sous de faux noms et fut confondu aveehot.
Drame des producteurs chiliens quand ils connditenirpation voici a peine une vingtaine d’années!
Aujourd’hui, ce cépage est devenu la fierté dedlyeteurs chiliens et aussi «patrimoine nationleomstitue
I'originalité des vins rouges du pays a coté detés internationales que sont les incontournatii@sdonnay,
sauvignon, cabernet-sauvignon et merlot.
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D.O. Coquimbo :
Valle del Limari (1667 ha)

Limari Valiey La Vallée de Limari était déja connue pour ses

vignes au 18"€siécle. Les nouveaux vignerons ont
redécouvert cette vallée tempérée par la brume
fraiche et matinale qui envahit le vignoble en
provenance de I'océan. A midi, le soleil qui passe
des Andes et dissipe cette brume pour baigner la
vallée de ses rayons chauds. Grace a une tres faibl
pluviométrie, les vignes plongent leurs racines
profondément dans le sol, permettant ainsi a la

Elqui Vafley

Aconcagua Valley

Casa Blanca Valley - minéralité du sol de s’exprimer pleinement dans les
San Anfonio Valley - ) vins.
Maipo Valley

Valle del Choapa (136 ha)

Cette petite vallée se situe a I'endroit le plusiét

du Chili, ou les Andes et la cbte se confondens. Le
vignes plantés sur le piémont des Andes donnent
guelques tres beaux cabernets avec une belleécidit
et un ph bas, signe d’équilibre.

Cachapoe! Valley

Colchagua Valiey

Curico Valley

L Valle del Elqui (508 ha)
La vallée d’Elqui est surtout connue pour ses
ltata Valley cultures de papayes et autres fruits ainsi que lpour

production de raisin muscat destiné a la distdhati
pour obtenir du Pisco, I'alcool le plus répandu au
Chili. Cependant, depuis quelques anneées, des
cépages comme la syrah ont envahi les hauteurs
(jusqu’a 2000 m) et donnent d’excellents résultats.

Bio Bio Walley

Malieco Yalley

D.O. Aconcagua :
Valle del Aconcagua (1098 ha)

Cette vallée, qui a donné son nom ala D.O., gent®m du sommet le plus haut du continent
américain (6956 métres). Les vins produits sorgragslement rouges, mais les nouvelles
plantations cotieres font la part belle aux cépdujgscs.

Valle del Maipo (10800 ha)

Le vignoble s’étend a l'est vers les Andes et ad&t vers le Pacifique et forme 3 secteurs distinct
dont nous intéresse particulierement pour ses vins:

Alto Maipo dont les vignes se situent entre 4080t metres d’altitude. A cette altitude,

I'amplitude thermique entre le jour et la nuit &8k importante. Associées au bénéfice de matinées
fraiches et d’apres midi chauds et trés lumineas,aonditions permettent de produire parmi les
plus grands cabernets du Chili

Les deux autres secteurs son Medio Maipo et CosaipdV
Valle de Casablanca (3852 ha)

La vallée de Casablanca est une région viticoltiveiment récente puisque les premiéres vignes y
ont été plantées au milieu des années 80. Cetteidéxte marqua un tournant dans I'histoire de la
viticulture chilienne. En effet, la premiére régiodtiere du Chili dont le climat frais permet la



production de vins fins fut le point de départ @&durouvelle recherche de terroirs au Chili.
Valle de San Antonio (327 ha)

La proximité de I'océan pacifique (4 km) permeteataut récent vignoble de bénéficier d’'un climat
frais favorisant la production de vins avec un Bquilibre acidité / alcool. La difficulté de la
culture de la vigne est récompensée par I'obtert@heaux vins blancs fins et minéraux et de
rouges epices.

D.O. Valle Central
Valle de Rapel (D.O. Valle Central / Valle de Rapel

La vallée de Rapel est le cceur de I'agriculturéienimie. Elle est constituée de deux zones
viticoles:Cachapoal (10889 ha) et Colchagua (23%68

Cachapoal est connu pour ses rouges puissantsrdéassgs d’assemblage dans la partie située sur
le piémont des Andes et pour ses carméneres ptessatrfruitées dans la partie plus proche de la
c6te. Colchagua se situe dans la partie sud dalizevde Rapel C’est I'une des régions viticole
chilienne les plus connues pour ses vin rougesanigssus de cabernet sauvignon et franc, de
syrah, de carméneére et de malbec.

Valle de Curico (19091 ha)

La Vallée de Curico est la vallée de la diverstéeffet, plus de 30 variétés de vignes y ont été
plantées depuis le milieu du®®siécle. L'industrie viticole est la premiére aitivde la région.

Plus récemment la qualité des terroirs de cetléeval été reconnue par I'un des plus grands
vignerons du monde, Miguel Torres. Il y a instakkéa domaine pour y produire de grands vins, au
nombre desquels la célebre et trés recherchée tlanéso de Velasco.

Valle del Maule (31483 ha)

La vallée de Maule est la plus ancienne et la yhiste des régions viticoles chiliennes. Laissée de
coté pendant longtemps, cette vallée attire a renu/attention grace a ses antiques vignobles non
irrigués qui produisent des vins trés intéress@sproduit nombre de grands vins rouges
d’assemblage qui proviennent de parcelles en cartgilan (une méme parcelle est plantée avec
différents cépages).

Valle del Itata (10504 ha)

Itata n’est pas une nouvelle venue parmi les réguticoles du Chili. Les premiéres vignes furent

plantées prés du port de Conception lors de I'éernkes colons espagnols aGM%siecle.
Aujourd’hui encore, cohabitent toujours les dewofas de planter de la vigne, les antiques treilles
et les vignes conduites verticalement.

D.O. Regién del Sur :
Valle des Bio Bio (3524 ha)

La trés grande amplitude thermique entre le jola atit ainsi que I'importante pluviométrie et les
vents forts sont autant de conditions climatiqugésant de la culture de la vigne dans cette région
du Chili un défi permanent par rapport aux régiolus au nord. Certains audacieux ont planté des
cépages adaptés au climat frais et sont récompdresSauvignon, chardonnay et pinot noir
donnent d’excellents résultats.

Vallée de Malleco (1 667 ha)

La vallée de Malleco est la région viticole la paussud du Chili. On y produit des chardonnays
fins et vifs ainsi que des pinots noirs trés praewets. La courte durée de la période de maturation
ainsi que les pluies abondantes rendent la cultardres cépages plus risquée.



Colchagua Valley Dewi€7,00

Belle couleur dorée typique de cette variété. Nfiiteges d'abricots, agrumes
de péches combiner avec des arémes de chéne agieal et vif en bouche,
Viognier avec ces fruits a noyau concentré, es,fein et savoureux. Un vin
de caractere, une grande densité et bonne struattge un niveau de bonne
acidité et une grande persistance.

Food Pairing

C'est un vin bien adapté pour les plats qui peusembler difficiles a paire,
comme les préparations sucrées et aigres (confirurgtrage, sauce teriyaki).
D'autres suggestions sont les nouilles chinoisegg@ux crevettes, falafel, les
pates aux pois, le poulet et ricotta, et sandwrohigtillant au poulet frit.

Castello de Molina Sauvignon 2008
Elqui Valley Cora €7,79

Notes de dégustation:

Couleur: jaune pale, avec des reflets verts, presque tregrsparopre et
lumineux.

Arébme: marqué par sa fraicheur et son intensité, en pcésamfruits citriques,
tels que le pamplemousse, fruits et d'acide citridg la couenne, entrelacés avec
des notes de piment vert, touche de buis et derauiréu sel de mer et de la
poudre a canon.

Bouche:un vin dynamique, fraiche, fruitée et avec uneitites prononcée et

MOLINA | minéralité. Il se distingue par son identité efraicheur. Son volume notable

_—

- conduit a une finale longue et persistante.

_ Fugl VAR

Suggestion de présentation: idéal a I'apéritiécgwissons et crustacés. Servir
froid mieux,a9°Call°C(48°Fab2°F).

Castello de Molina Chardonay 2008
Casablanca Valley  Coré7,79

Notes de dégustation: Couleur: intense jaune vif.

Aréme: intense, Combinaison complexe d'arbmesudts firopicaux, tels que
les bananes et chérimoles, et des notes de neisttlie caramel.

Bouche: frais, corsé et fruité. Riche et onctueasec une acidité trés bonne

CAITILLO R

qualité, des fruits abondants, une note douce darldle, et une finition MOLINA
intense, complexe et persistante. comiilll
e sme

Food & Wine Pairing

idéal avec les poissons corsés comme le saumoadtiigBe et le thon, les
pates avec des sauces a base de créeme et de frdenelgevre. Servir a 12 ° (
(54 ° F).

Central Valley Dewit 7,00



Dewit €6,61
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LOS BOLDOS

CFIA_TEAI.I - = " C -
LOS BOLDOS CUVEE TRADITION

Cuver Tradicion ez un vino de la linea Chateau, claborado a

parte de uvas totalmente cosechadas en nuestros vinedos de

Regquinoa, Alto '[:.-||,|1:|'|‘:--:-.||. Son vinog anspicados en la

fruta, la suavidad v en la pureza de la vimbcacion, El

aficjamiento fue de 6 meses en barncas, seguido de un minime

de 6 meses en hotella

Cuvée Tradition, vinos marcados [T L |1I..,'I."1I'I'I.I!I.{!.-||.I

umica, gue beg da una purezin 100% varetal

\Variété: Cabernet Sauvignon 90%, 10% Syrah. Gara2

Source: Ce vin est élaboré a partir des meilleurs rai€iabernet Sauvignon des
vignobles a Vifia San Pedro a Cachapoal Valleyvigrses sont plantées dans le
piémont de la Cordillere des Andes, sur les s@jBearx avec des pentes entre 5
et 15%. Le systeme de conduction de la vigne estdlis vertical avec
firrigation goutte a goutte.

Climat: 2007 a été une année atypique, bien que les tampés étaient
inférieures a une année normale. Les cépages reogegénéralement récoltées
lau moins 10 jours de retard par rapport a une anoeale. Les alcools ont été
en moyenne de 1 ° C plus basse que la normalacitité, le plus élevé,
favorisant la couleur et de fraicheur.

ASTILLEY BE

M O LT B

IVintage: Les raisins sont récoltés a la main au cours deraiere semaine
d'avril et début mai. Le rendement de la vignedes® tonnes / ha.

I\Vinification: macération a froid pendant 4 jours. La fermentatilcoolique
réalisée avec des levures sélectionnées et a tatapecontrblée entre 26 a 28 °©
25 jours de macération total. 100% du mélange agange d'un an en fQts de
chéne francais, dont 30% sont nouveaux.



EA RSN

Dewit€ 6,61
Un merlot doux et grave. Un vin de grande typienéc I'expression du fruit
remarquable. Couleur est sombre et intense. Aucoeentré notes de fruits
noirs et des notes douces de chéne grillé. Damguehe une excellente
structure, une acidité équilibrée, l'intensité dutfet des tanins mars agréable.
Sans doute pour étre bu jeune.
Food Pairing

Ce merlot peut étre servi avec des steaks, desurgers, canard, agneau et de
porc. Il va aussi trés bien avec du thon et desealts aromatisés au vinaigre
balsamique. Ce vin est également assez lisse poanmgagner une salade
renversé du fromage

Dewit € 5,49

AT

SANAMA

Dominado por la majestuosa Cordillera de los  Andes,
SANAMA es un widedo féruil en pleno desarrollo, situado
en el corazon del WALLE DE RAPEL en la Region
Central de Chile. Alimenradas por aguas puras provenienres
de los hielos cordilleranos cercanos, las cepas originales del
vifiedo estdn cultivadas naruralmente,




Région Colchagua Valley Delhai£g,49

Mise en bouteille A la propriété

Encépagement Carménere

Robe Rouge cerise profond.

Ardmes Notes de fruits noirs et de chéne.
Saveur persistant.

Accompagnement Boeuf Fromages Petit gibier
Température de service 16°a 18 °

Concha Y Toro Trio Reserva 2009
Delhaize€7,99

Delhaize€10.50

est un assemblage de raisins provenant de vignsitl&s dans des zones de
Pirque et Peumo.

Le mélange est composé principalement de Cabeaweighon de Pirque,
lieu d'origine de Casillero del Diablo, Maipo Vallet la Syrah qui vient des
collines de Peumo dans la vallée de Rapel.

Cabernet Sauvignon et Syrah, sont assemblés daiik@adel Diablo
Reserva Privada renforcer chacune de leurs qudkbiiés un parfait mélange
de fruits, de puissance et finesse.

Casillero del Diablo Reserva Privada est restéagndues de chéne francais
pendant 14 mois une plus grande complexité davis le

Couleur: Une profonde couleur rubis avec des ni¢esdolette.

Ardme: La délicatesse de Cabernet Sauvignon dalléevdu Maipo est
parfaitement associé au volume et concentratiddytah Rapel Valley,
offrant un aréme agréable de fruits noirs, avecradss de chocolat et de
café torrefié.

Bouche: Le vin affiche une fraiche, facile a bokaeits saillants de son
acidité vive, tandis que ses tanins ronds vousifoune structure tres
equilibrée, avec une finale longue et généreuse.



